Thématiques : gastronomie, amis, famille, terroir, incontournable

Durée : 1 week-end - 2 jours
Budget : premium

Meilleure saison : Printemps, été, automne

D@ &

Mode de déplacement : En voiture (114km, 2h15)

Soirée:
Diner gastronomique

Diner gastronomique dans un restaurant de Saint-
Nectaire, avec un menu mettant en valeur les produits
du terroir.

Vivez une escapade savoureuse entre
Issoire, Saint-Nectaire et Ambert, ou la
richesse culinaire se méle aux paysages
volcaniques de I'Auvergne. Ce week-end
vous invite a déguster les fromages AOP
emblématiques, rencontrer des artisans
passionnés et profiter de la sérénité des
terres auvergnates.

@ www.sancy.com/decouvrir/toutes-les-
communes/saint-nectaire/restaurants/

Nuit:
Chambre d’hétes sur Issoire

Nuitée dans une chambre d’hétes sur Issoire avec vue
sur les monts verdoyants
Jour 1: Saveurs d’Issoire et Saint-Nectaire @ www.issoire-tourisme.com/je-
prepare/hebergements/chambres-dhotes/
Matinée:
Le marché d'Issoire
Flanez au marché d’Issoire du samedi, réputé pour ses
produits locaux : fromages, charcuteries et confitures
artisanales.

& www.issoire-tourisme.com/jy-
suis/agenda/marches-de-producteurs/

Midi :
Savourez un plat traditionnel

Déjeuner dans une auberge traditionnelle d’Issoire ou la
truffade et la potée auvergnate sont a I'honneur.

@ www.issoire-tourisme.com/jy-suis/les-restaurants/

Aprés-midi:
Visite de la Ferme Bellonte

Direction Saint-Nectaire pour une visite de la Ferme
Bellonte. Découvrez les secrets de fabrication du
fromage Saint-Nectaire AOP et dégustez-le sur place.

& www.lafermebellonte.fr/
&, 0473885395/09837400 60

Pour plus d’informations, veuillez contacter les offices de tourisme suivant :

N
PUY--DOME

L'’Auvergne des Volcans

Office de Tourisme du Sancy

& www.sancy.com/ R, 04 73 6520 21

Office de tourisme Auvergne Pays Issoire
& www.issoire-tourisme.com/

Découvrez tous nos séjours sur:
puydedome-tourisme.com

Q. 04738915 90

Maison du Tourisme du Livradois-Forez

@ www.auvergne-livradois-forez.com/ Q, 047382 6190


https://www.lafermebellonte.fr/

Séjour gourmand entre les paysages de I'Auvergne

Q Onaime

» Ladiversité des fromages AOP comme le saint-nectaire et la fourme
d’Ambert

o L’accueil chaleureux des producteurs locaux

+ La beauté des paysages entre volcans et vallées verdoyantes.

Jour 2 : Entre Saint-Nectaire et Ambert @ Midi :
Goutez les délices locaux
@ Matinée : Déjeuner champétre dans les Monts du Livradois avec
Découverte d’Ambert un pigue-nigue composé de Saint-Nectaire, Fourme
Visite de la Maison de la Fourme d’Ambert. Découvrez d’Ambert et autres délices locaux.
I’histoire de ce fromage bleu emblématique et savourez Budget :10 & 15 € par personne.

une degustation inoubliable. @ www.maison-fourme-ambert.fr/aux-alentours
& www.maison-fourme-ambert.fr/

Q, 0473824923
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Temps de trajet en voiture = Tl4km, 2h15

¢ Bon a savoir

» Préparez votre séjour en réservant vos visites a la ferme et ateliers culinaires a I’avance.
» Larégion est accessible en voiture et idéale pour des randonnées gourmandes.
» L’automne est parfait pour découvrir les saveurs locales au milieu des couleurs flamboyantes.



https://www.lafermebellonte.fr/

